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Fuelha 2018, Danis dans la vigne (Occitanie) 

Cabernet Sauvignon, Ségalin. Fruité et tannique avec des notes forestières, de fruits rouges et 

d’épices.

Cuvée EDEN 2021, Château Bonnet (Bordeaux) 

Merlot et cabernet. Tannin moyen, note de cerise légèrement poivrée, frais et fruité. 

Cuvée YARD II 2021, Aubert & Mathieu(Languedoc)

Grenache, Syrah. Souple, complexe, grande buvabilité.

Pauvre Diable 2020, Domaine Serre Besson (Rhône) 

100% grenache. Vin gourmand, profond et velouté avec de jolis tannins. Notes de cerise noires, 

mûres, épices et roses.

Vino Rosso 2015, Corva Gialla (Latium, Italie) 

Sangiovese. Frais, corsé et fruité.

Crucella  2020, La Vinicola di Antonio Gismondi (Benevent, Italie)

Merlot, Sangiovese, Sangiovese Freisa . Au nez, arôme de fruits rouges et sous bois, en bouche il 

sera vif, tannique avec une belle acidité

Môl 2019, Domaine de La Bohème par Patrick Bouju (Auvergne)

Carignan, cinsault, gamay, grenache, muscat d'Alexandrie, sauvignon, et syrah. Vin festif et 

euphorisant, structuré,. Arôme de cerise noire avec une belle acidité. 

Back to Blaye 2022, Chateau Frédignac (Bordeaux)

Merlot, Cabernet sauvignon. Vin de France bio et nature, au nez des fruits rouges et noirs, une 

belle rondeur en bouche ainsi qu’une agréable vinosité.

Mourvèdre 2021, Domaine Chassorney par Frédéric Cossard (Bourgogne) 

Mourvèdre. Fruit très frais et des tannins mûrs et fins. Élégant, dense, et fluide.

Vino Rosso Cereza 2016, Corva Gialla (Latium, Italie) 

Ciliegiolo. Nez puissant de cerise et amaretto, très fruité avec une belle longueur en bouche 

Munjebel 2016, Frank Cornelissen (Sicile, Italie) 

Nerello mascalese. Un vin traditionnel, équilibré et riche, avec des tannins et une douceur de fruits 

mûrs.

 

Tinto Cosecha  2009, Alberto Lopez Calvo (Castilla y Leon, Espagne) 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranillo. robe rouge grenat intense, élégants, complexes, 

profonds et soyeux, aux tannins bien fondus.

Sereibroc 2015, Domaine de la Sorga par Antony Tortul (Languedoc)

Carignan, grenache. Vin puissant, frais, doté d’une jolie acidité, et d’arômes terriens-fruités-confits 

(cacao, pruneau, figue)

Ti’Rouge 2021, Domaine des Miquettes par Paul Estève (Rhône)

Syrah. Vin gourmand, léger, glouglou.

0.72+ 2019, Domaine Vinilibre par Christophe Bosque (Loire)

Grenache noir, syrah, viognier. Original, floral, structuré et tannique.
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VINS ROUGES Smack (Beaujolais village) 2022, Nicolas Chemarin (Auvergne)

Gamay. Frais, fruits rouges, souple. 

 

Combes du temps 2020, Les vignes du domaine du temps (Occitanie)

Syrah, Grenache. Puissant, floral, arôme épicé avec une belle acidité.

Tannat 2020, Domaine Capmartin (Auvergne)

Tannat. Frais, Fruité, Fruit rouge, Gourmand, Intense
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VINS BLANCS 

Livia 2019, Domaine Sous le Végétal par Patrick Bouju (Samos, Grèce) 

Muscat à petits grains. Élégant, sec, gourmand, avec une belle longueur et de l’amplitude.

0.72+ 2019, Domaine Vinilibre par Christophe Bosque (Loire)

Melon de Bourgogne. Une élégante acidité mêlée d’une rondeur équilibrante et un côté salin.

Les spontanés de Gilg 2020, Domaine Armand GILG (Alsace)

Sylvaner. Rond, généreux, légèrement gras, sur des notes de pamplemousse et de pêche.

Bigotes 2021, Domaine Chassorney par Frédéric Cossard (Bourgogne)

Chardonnay. Tension, ampleur, gourmandise, un peu de gras et beaucoup de persistance.

PicaPol 2020, Domaine de La Bohème par Patrick Bouju (Auvergne)

Picpoul. Gourmand, vif et aimable, Picapol joue avec finesse et bonne humeur sur un classique 

vinicole.

Riesling 2021, Domaine Einhart par Théo Einhart (Alsace)

Riesling. Vif, vertical, minéral et salin.

Perill blanc 2020, Domaine Clos Lentiscus (Catalogne, Espagne)

Xarel·lo. Gras, structuré avec un côté lacté et beaucoup de fraîcheur ; Aromatique (citron, 

agrumes).

CX 2021, Domaine Partida Creus (Catalogne, Espagne)

Cartoixá vermell. Frais, notes de pêche et de fraise avec une légère amertume très agréable

Ti’blanc 2021, Domaine des Miquettes par Paul Estève (Rhône) 

Assemblage complexe, frais avec une jolie acidité.

Altesse 2020, Domaine de La Bohème par Patrick Bouju (Auvergne)

Altesse, chardonnay. Vif, aromatique et gourmand.

Munjebel 2018, Frank Cornelissen (Sicile, Italie) 

Carricante, Grecanico Dorat. Tendu, minéral, fruité

Octave 2018, Domaine Sous le végétal (Samos, Grèce)

Muscat à petits grains. Élégant, complexe, tendu, et minéral.

CCV 2018, Domaine de La Bohème par Patrick Bouju (Auvergne)

Chardonnay, chenin, viognier. Elégant, aromatique, parfumé
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CARTE DES VINS

À la bouteille

-30% sur toute la carte à emporter

VINS ROSÉS 

L’arroseur 2021, Domaine Vinilibrepar Christophe Bosque(Loire)

Assemblage. Blouge4x4 à haute buvabilité. 

Susucaru2021, Domaine Frank Cornelissen (Sicile, Italie)

Assemblage. Fruité, frais, gourmand, avec une fine amertume.

Sémélé 2022, Domaine Sous le Végétalpar Patrick Bouju (Samos, Grèce) 

vgoustatis, muscat.Notes de fruits rouges (framboise/fraise), beaux tannins, belle acidité, couleur 

vive.
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ORANGE ET MACÉRATION 

Les Bonnes quilles 2021, Domaine Bois Moisset(Occitanie) 

Sauvignon, muscadelle. Frais, robuste et plaisant, superbe aromatique.

Eveil 2022, Domaine Einhartpar Théo Einhart(Alsace)

Riesling, auxerrois. Délicat, frais, vif, minéral avec une salinité subtile.
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VINS PÉTILLANTS 

Blanc de noir 2020, Domaine Clos Lentiscus(Catalogne, Espagne) 

Malvasiade Sitges. Puissant, vif, frais, notes de fruits rouges, d’épices, accompagne tout.  

Coince ta bulle 2022, Château Frédignac(Bordeaux)

Merlot. Joli vin frais, vif, joyeux et festif, tout en notes de fruits rouges légères.

Gentlemant2017, Domaine Clos Lentiscus(Catalogne, Espagne) 

Sumoll. Frais, léger, subtil et délicat, aérien et fruité de façon complexe.
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Retrouvez tous nos vins en livraison à domicile sur 

www.culinaries.fr et profitez de 10% de reduction avec le code YARDLYON10

Laissez-nous un avis Google :)

@yardlyon

http://www.culinaries.fr/
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